Venerdi 17 e Sabato 18 Marzo

GAMBERONI GRIGLIATI
POLPO ASPARAGINO
INSALATA DI ROSSETTI (SABATO)
FRICIULIN DI ROSSETTI
INSALATA MEDITERRANEA
GAMBERI LESSI
SALMONE SELVAGGIO CANADESE AFFUMICATO
CAPITONE IN CARPIONE
TROTE IN CARPIONE
SARDE IN CARPIONE

FILETTO DI TROTA SALMONATA AFFUMICATO DA
NOI CON LEGNO DI ACERO

BISCOTTO DI TROTA SALMONATA CON SALSA AL
PEPE ROSA

ACCIUGHE AL VERDE
PEPERONI CON BAGNA CAUDA
BAGNA CAUDA

GELATINE

(Uova Ripiene , Spumoncini Di Prosciutto Cotto Di
Nostra Produzione, Meline Di Tonno, Spumoncini

Di Paté Di Fegato, Pomodori Ripieni, Savarin Fumé)

INSALATA DI POLLO ALLA NUOVA MANIERA

INSALATA DI CONIGLIO AL GINEPRO (SABATO)

DA CUOCERE:
GNOCCHI DI PATATE

TAJARIN, TAGLIATELLE E PAPPARDELLE
ALL'UOVO

TORTELLI DI MAGRO FATTI A MANO

TORTELLI AI LIMONI DI AMALFI FATTI
A MANO (grande ritorno!)

RAVIOLE AGLI ARROSTI FATTI A MANO
AGNOLOTTI AGLI ARROSTI
TORTELLINI
DA SCALDARE:

PAELLA DE PESCADO

CRESPELLE DI PESCE IN GUAZZETTO DI
POMODORO FRESCO

RISOTTO ALLO ZAFFERANO E ZUCCHINE
GNOCCHETTI ALLA FIORENTINA

ARANCINI CON PROSCIUTTO COTTO DI
NOSTRA PRODUZIONE E MOZZARELLA

CRESPELLE DI CARNE GRATINATE

LINGUA AL VERDE DI NOSTRA PRODUZIONE
VITELLO TONNATO ALLA BELLE EPOQUE

PETTO D’ ANATRA AFFUMICATO DA NOI CON
LEGNO D’ACERO

FINANZIERA (Tradizionale antipasto Sabaudo)

INSALATA DI CARNE CRUDA TAGLIATA AL
COLTELLO (SABATO)

LUMACHE ALLA PARIGINA
INSALATA RUSSA
INSALATA D'ORTAGGI
INSALATA DI RISO
ANTIPASTO GIANDUJA
MELANZANE ALLA PIZZAIOLA
BELGA CON VERDURINE

NIDO PRIMAVERA (per festeggiare l'inizio di
stagione!)

CAVOLFIORI ALLA PIASTRA Al PROFUMI
FRICIULIN DI PATATE
FRICIULIN DI PUNTARELLE
PEPERONI CON ACCIUGHE

SALSE VARIE (BAGNETTO VERDE,
MAIONESE,SALSA BBQ, SALSA ROSA , SALSA
TONNATA E CAPULIATO TIPICO SIRACUSANO

per pasta, crostini e lesso)

SALUMI VARI DI NOSTRA PRODUZIONE E NON

CRESPELLE DI PROSCIUTTO COTTO DI
NOSTRA PRODUZIONE E SPINACI

AGNOLOTTI COTTI AL RAGU’
LASAGNE AL PESTO
LASAGNE AL FORNO

GNOCCHI ALLA ROMANA
POLENTA INTEGRALE
PASTA E FAGIOLI
ZUPPA AI CEREALI
MINESTRONE DI VERDURE FRESCHE
PIZZA ALLA NAPOLETANA
PI1ZZA ALLE OLIVE TAGGIASCHE

FOCACCIA SOTTILE RIPIENA DI STRACCHINO
ALLA MODA DI RECCO (grande ritornol!)

BRODO DI VITELLA
BRODO DI CAPPONE
SUGHI PER CONDIRE LA PASTA

(Ragu, Sugo di Pomodoro, Pesto alla Genovese

Battuto a Mano al Mortaio)



FILETTO DI TROTA DEL TRENTINO .....

ci stiamo pensando (NOVITA') BROCCOLI A VAPORE
CALAMARI RIPIENI SU GUAZZETTO DI
POMODORO SPINACI A VAPORE

BACCALA' FRITTO
BACCALA" ALLA LIVORNESE
CROCCHETTE DI PESCE

BOMBETTE IN UMIDO (INVOLTINI DI
CARNE ALLA PUGLIESE) (NOVITA')

ROLATINE DI CONIGLIO ALLA
BAUDRACCO

MILANESI E PATATE FRITTE

CARCIOFI A VAPORE

FINOCCHI GRATINATI

PURE’ DI PATATE

MELANZANE TRIFOLATE

POLPETTINE ALLA MENTA CIME DI RAPA STUFATE
SPEZZATINO DI VITELLA
BOCCONCINI DI POLLO AL CURRY CON PUNTARELLE STUFATE
RISO PILAF
SCALOPPINETTE DI POLLO AL LIMONE AGRETTI A VAPORE
D'AMALFI (SABATO) (BARBA DEI FRATI)

CAMOSCIO AL CIVET’
CONIGLIO ALLA LIGURE
COSCE DI POLLO RUSPANTE AL FORNO

CAVOLINI DI BRUXELLES ALLA
NOSTRA MANIERA

CLEMENTINI (CT()CC(l”fi l?OlZ)(fttil’lC di CAROTE STUFATE
carne con cuore di toma)
BOLLITO DI VITELLA ZJUCCHINE STUFATE
TESTINA LESSA
COTECHINI DI NOSTRA PRODUZIONE INSALATA VITAMINICA (CAROTE)
GIA’ COTTI
ROAST BEEF INSALATA VERDE DOLCE

TACCHINO AL FORNO
FRITTATE DI CIPOLLE DI ANDEZENO
FRITTATE DI VERDURE
CAPONET
VERDURE RIPIENE ALLA LIGURE
LENTICCHIE IN UMIDO
CECI IN UMIDO

INSALATA DELLA MARCHESA
(LENTICCHIE E VERDURE)

MOUSSE ALLO YOGURT con SEMOLINI DOLCI

gelée di fragole fresche
TORTINE ALLE NOCCIOLE CREME CARAMEL
CROSTATINE CON

CONFETTURA DI ALBICOCCHE  TORTINE DI MELE & MIELE BUNET ALLA BAUDRACCO
DI NOSTRA PRODUZIONE CRITTELE DI MELE PERE MARTIN SEC AL
CROSTATINE ALLE NOCI VINO ROSSO

Per chi é interessato, su ordinazione, abbiamo il gelato delle
mucche felici! Fior di latte, pistacchio, stracciatella,
nocciola vaschette da g350 e anche gusti frutta senza latte,
buonissimi!

PANE DI NOSTRA PRODUZIONE
AMPIA SCELTA DI FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI

MOSTARDA DI CREMONA, OLIVE (COTTE AL FORNO CON ORIGANO,
TAGGIASCHE DENOCCIOLATE, VERDI)

SALUMI DI NOSTRA PRODUZIONE E NON





